
M A I N S

SUN DRIED TOMATO & 
POTATO GNOCCHI (V) . . . . . �38 
medley tomatoes - arugula - buffalo 
mozzarella - smoky red pepper 
cream 

 

SEAFOOD HOT 
POT. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . �44 
John dory - squid - mussels - prawns - 
house made flat garlic bread 

MORTEN BAY BUG  
LINGUINE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 46 
garlic - cherry tomato - white wine - 
basil, lemon zests

BRAISED LAMB  
SHANK (GF). . . . . . . . . . . . . . . . . �49 
truffle mash - peas - rosemary jus

CHICKEN PICCATA�����������������44 
rosemary potatoes - caponata  
vegetable - caper lemon butter   

BRAISED BEEF CHEEK ���������44 
roasted potatoes - green beans - 
gremolata 

FISH & CHIPS��������������������������� 38 
beer battered john dory - steak fries - 
citrus aioli - seasonal mix

G O U R M E T P I Z Z A S

(Gluten free base available on request)

WAGYU BEEF PIZZA ������������� 39 
bechamel -  caramelized onions - 
wild mushrooms - mozzarella - 
truffle oil  

PESCE PIZZA��������������������������� 39 
prawns - passata - bocconcini -  
red chilli - rucola - spanish onions - 
lemon 

VEGETARIAN PIZZA (V) ������� 34 
zucchini -  eggplant - caramelized 
onions - mushrooms -  baby spinach - 
olives - garlic -parmesan  
 

MEDLEY PIZZA (V)����������������� 34 
medley tomatoes - passata -  
bocconcini - basil - olive oil  

POLLO PIZZA ������������������������� 34 
garlic poached chicken - passata - 
mozzarella - seasonal mushrooms - 
smoked peppers - oregano 

CURED MEAT PIZZA ������������� 39 
prosciutto - salami - passata -  
mozzarella - olive oil - rucola 

        .Denotes sourced within the radius of 
100 miles with 80% containing local and 
regional ingredients

s i d e s

ROQUETTE & PARMESAN 
SALAD (V)(GF)�����������������������������12 
white balsamic dressing 

ROASTED POTATOES (V)���������12 
rosemary - sea salt   
 

CHIPS (V) �������������������������������������12 
citrus aioli   
 

STEAMED BROCCOLI 
 (V)(GF) �����������������������������������������12 
butter - grain mustard  

D E S S E RT S 
 
TIRAMISU������������������������������������24 
whipped mascarpone - savoiardi 
biscuit - coffee anglaise - chocolate 
shavings

CHOCOLATE FONDANT����������24 
vanilla ice-cream-orange glaze 
 

PEAR TARTE TATIN ������������������24 
mountain honey & ginger ice-cream - 
mandarin gel

CHERRY & HAZELNUT 
TARTUFO ������������������������������������24 
chocolate - cherry & hazelnut gelato -  
cherry coulis - marinated cherries

e n t r e e s

BRUSCHETTA (V)������������������� 24 
tomato - garlic - buffalo mozzarella - 
spanish onion - basil - EVOO

ARANCINI (V)��������������������������� 27 
basil pesto - bocconcini -  
medley tomato - rucola 

PROSCIUTTO &  
ROCK MELON ������������������������� 38 
rucola - pecorino - lemon olive oil - 
garlic bread

GRILLED PRAWN SALAD . .  38 
baby gem lettuce - avocado -  
asparagus - medley tomato - citrus 
vinaigrette

BURRATA (V)(GF) ��������������������28 
baby beetroots - avocado - balsamic 
glaze 

BEETROOT CURED SALMON 
CARPACCIO��������������������������������28 
wild rucola - caperberry - honey 
mustard - garlic bread

MENU

$65 FOR 2 COURSES PER PERSON 
All prices are in AUD



S pa r k l i n g

FIRST CREEK BOTANICA  
SPARKLING NV BRUT. . . . 16/60 
Hunter Valley, NSW

H O U S E  C O C K TA I L S 
 
SOUR SPICES���������������������������������25 
Bourbon, Brandy, Lemon Juice,  
Spiced Honey, Aquafaba 
 
TIPSY, TIRAMISU. . . . . . . . . . . . . . 25 
Espresso, Baileys, Cointreau, Kahlúa, 
Cream 
 
BITTY BITTER���������������������������������25 
Gin, Grand Marnier, Amaretto, Shiraz, 
Lemon Juice, Simple Syrup, Aquafaba 
 
FUZZY FIRE FLY ���������������������������25 
Bacardi, Cherry Brandy, Pomegranate 
Liquor , Lemon Juice , Ginger Beer 
 
MS. MIDDLEMIST�������������������������25 
Vodka, Midori, Elderflower Liquor,  
Apple Juice, Lemon Juice 

CLASSIC COCKTAILS UPON 
REQUEST ���������������������������������������25 

Glass  150ml/ Bottle 750ml

PREMIUM LAGER ��������������������������12

BADLANDS PALE ALE ����������������12

ABSOLUT VODKA ������������������������16

GORDON’S GIN������������������������������16

BUNDABERG RUM������������������������16

MAKER’S MARK ����������������������������16

BLACK LABEL������������������������������� 18

JACK DANIEL’S����������������������������� 18

Glass /Pitcher 1L

COKE �������������������������������������������������������������6/14

DIET COKE���������������������������������������������������6/14

SPRITE�����������������������������������������������������������6/14

Glass 

GINGER ALE������������������������������������������������������ 6

LEMON ICED TEA�������������������������������������������� 6

TRADITIONAL LEMONADE �������������������������� 6

Glass  150ml/ Bottle 750ml

COOL WOODS  
CABERNET SAUVIGNON������� 15/60 
South Australia

PENNY’S HILL MALPAS  
MERLOT �����������������������������������16/60 
McLaren Valley SA

BIMBADGEN RIDGE 
SHIRAZ CABERNET�������������������� 65 
Orange NSW

Glass  150ml/ Bottle 750ml

THORN-CLARKE SANDPIPER 
RIESLING����������������������������������� 15/60 
Eden valley

CLOUD ST  
SAUVIGNON BLANC ������������� 15/60 
Victoria NSW

GLENFIDDICH 12 YEARS�������������22

BARCADI CARTA BLANCA����������16

CAPTAIN MORGAN 
DARK RUM��������������������������������������16

SAILOR JERRY RUM����������������������16

JAMES BOAG’S LIGHT������������������12

CHARDONNAY ����������������������� 15/60

ANGULLONG 
PINOT GRIGIO������������������������� 15/60 

PF ORGANIC SHIRAZ������������� 15/60

PINOT NOIR����������������������������� 15/60

PETIT AMOUR  
ROSE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16/60 
Côtes de Provence, France

MOSCATO. . . . . . . . . . . . . . . . . 15/65

LEMON, LIME & BITTERS�������������������������6/14
GREAT NORTHERN SUPER  
CRISP LAGER ��������������������������������12
QLD


